SEMAINE DU 20 Avril au 24 Avril 2026

LUNDI 20 Avril

MARDI 21 Avril

MERCREDI 22 Avril

JEUDI 23 Auvril

VENDREDI 24 Avril
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Concombre fromage blanc
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Haricots verts en salade
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Salade verte composée
. . Véritable escalope de dinde . .
Ravioli au saumon Daube bourguignonne . . pe ae Blanquette de poisson Veg-Frittata de tomates
2 viennoise plein filet == 7
Plat principal

Ravioli au boeuf sauce
italienne

Filet de lieu normande

Veg-Riz basmati et sa

Escalope de poulet tandoori

Brochettes de poisson
blanc meuniére
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Carottes oranges & = Riz pilaf Pommes frites allumettes

Eromage /Laitage

Lait chocolaté briquette

Brie

Camembert portions

Plateau de fromages

Assortiment de laitages

Gateaux individuels
panachés

Soupe de fruits rouges__

Ananas

Smoothie & la pomme

-

Fruit de saison

Coupe aux fraises

y.

Coupe aux fraises

Chouquettes maison

Crumble de fraises et
rhubarbe

-1 crudité (en entrée ou en dessert)

-1 portion protidique

- 1 portion en légumes cuits si féculents, ou l'inverse

- 1 produit laitier

sont élaborés en cuisine a
partir de produits de qualités :
fruits et Iégumes en circuit
court, viandes fraiches de la
région Auvergne Rhone-Alpes

plat composé entiérement
cuisiné avec des produits frais

S. ROCHE
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Compote individuelle Géateau au yaourt @ Coupe aux fraises Coupe aux fraises
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